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RADNO ISKUSTVO

trenutno radno mjesto
Datum

Zanimanje ili radno mjesto
Ime i adresa poslodavca
Datum zadnjeg izbora
Datum

Zanimanje ili radno mjesto
Ime i adresa poslodavca
Datumi (od — do)
Zanimanje ili radno mjesto
Ime i adresa poslodavca
Datumi (od — do)
Zanimanje ili radno mjesto
Ime i adresa poslodavca
Datumi (od — do)
Zanimanje ili radno mjesto
Ime i adresa poslodavca
Vrsta djelatnosti ili sektor

OBRAZOVANJE |
OSPOSOBLJAVANJE

Curriculum vitae

Burdica Ackar

9 Varazdinska 11, Osijek, 31000, Hrvatska
. 031224391

4 dackar@ptfos.hr

Purdica Ackar

) hitp://www . ptfos.unios.hr/index.php/zaposlenici/38-zaposlenici/nastavno-osoblje/3861-ackar-

durdica

Spol Zensko | Datum rodenja 14/02/1980 | Drzavljanstvo hrvatsko

prodekan za znanost i medunarodnu suradnju

2021. -

redoviti profesor

Prehrambeno-tehnolo$ki fakultet Osijek, Franje Kuhaca 20, 31000 Osijek, Hrvatska
24. 6. 2021.

2016. —2021.

izvanredni profesor

Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek, Franje Kuhaca 20, 31000 Osijek, Hrvatska
2011. - 2016.

docent

Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek, Franje Kuhaca 20, 31000 Osijek, Hrvatska
2010. - 2011.

visi asistent

Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek, Franje Kuhaca 20, 31000 Osijek, Hrvatska
2005. —2010.

asistent

Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek, Franje Kuhaca 20, 31000 Osijek, Hrvatska
Znanost i visoko obrazovanje

Datumi 3. 11. 2010.

Naziv dodijeljene kvalifikacije

Glavni predmeti / steCene
profesionalne vjestine

Doktorat iz podrucja biotehni¢kih znanosti, znanstvenog polja prehrambena
tehnologija

Naziv rada: "Izoliranje, modificiranje i karakteriziranje Skroba pSenice”

Ime i vrsta organizacije pruzatelja Prehrambeno-tehnoloski fakultet SveuciliSta u Osijeku
obrazovanja i osposobljavanja  Znanost i visoko obrazovanje

Razina prema nacionalnoj ili
medunarodnoj klasifikaciji

Razina 8.2 prema HKO; razina 8 prema EQF; razina 3 prema QF-EHEA

Datumi  22. 11. 2004.

Naziv dodijeljene kvalifikacije

Glavni predmeti / steCene
profesionalne vjestine

Dipl. ing. prehrambene tehnologije

© Europska unija, 2002-2013 | http:/europass.cedefop.europa.eu

Naziv rada: “ Praéenje sastava arome tijekom probne proizvodnje sira Specijal — Belje”

Stranica 1/9



§<europass

Curriculum vitae Purdica Ackar

Ime i vrsta organizacije pruzatelia Prehrambeno-tehnoloSki fakultet SveudiliSta u Osijeku
obrazovanja i osposobljavanja  Znanost i visoko obrazovanje

Razina prena nacionalnoj ili
medunarodnoj klasifikaciji Razina 7.1 prema HKO; razina 7 prema EQF; razina 2 prema QF-EHEA

OSOBNE VJESTINE

Materinski jezik

Ostali jezici

Engleski jezik

Organizacijske / rukovoditeljske
vjestine

hrvatski

RAZUMIJEVANJE GOVOR PISANJE

SluSanje Citanje Govorna interakcija | Govorna produkcija

B2 B2 B2 B2 B2

Stupnjevi: A1/2: Pocetnik - B1/2: Samostalni korisnik - C1/2 Iskusni korisnik
Zajednicki europski referentni okvir za jezike

= Prodekan za znanost i medunarodnu suradnju (2021. - )

= Predstojnik Zavoda za prehrambene tehnologije (2016. —2021.)
= Predsjednik Katedre za tehnologiju ugljikohidrata (2013. -2015.)

= Predsjednik Drustva kemicara i tehnologa Osijek (2014. — 2018.)

Organizacija medunarodnih kongresa:

» Clan znanstvenog odbora ICBC Conference, 2024.

» Clan znanstveno-organizacijskog odbora 15., 16., 17., 18.i 19. Ruzigkinih dana (2014., 2016.,
2018., 2020., 2022.)

» Clan znanstveno-organizacijskog/ organizacijskog odbora skupa Hranom do zdravija (2014., 2015.,
2016.,2017.,2018., 2019., 2021., 2023.)

« Clan znanstveno-organizacijskog odbora skupa Food Industry By-products (2020., 2021., 2022.,
2024.)

= mentor dva i komentor dva doktorska rada

= mentor dva specijalistiCka rada

= vodenje studenata pri izradi 21 zavrdnih i 20 diplomskih radova
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Poslovne vjestine = ¢lan Odbora za zavrdne i diplomske ispite 2012. —

¢lan Povjerenstva za provedbu razredbenog postupka 2006. godine

konzultantske usluge tijekom uvodenja HACCP sustava i ISO 9001

¢lan uredni¢kog odbora €asopisa Hrana u zdravlju i bolesti (od 2013.), Croatian Journal of Food
Science and Technology (od 2015.) i American Journal of Food Technology (od 2017.), Sustainability
tajnik Medunarodnog znanstvenog skupa XVII. Ruzi¢kini dani (2018.)

gost-urednik u €asopisu CABEQ), 29(3), 2015.

gost-urednik u ¢asopisu Hrana u zdraviju i bolesti, 8(2), 2019. i 11(2), 2022.

gost-urednik u ¢asopisu Sustainability, issue Sustainable Food Processing, 2020. i 2022.
gost-urednik u ¢asopisu Molecules, issue Byproducts from the Food Industry, 2021., 2022.
gost-uredniku Casopisu Molecules, issue Food Chemistry in Europe, 2024.

urednik teme Sustainable Food Processing - obuhvaca Casopise: Sustainability, Processes,
Molecules, Foods, BioTech

urednik Book of Abstracts International conference 17th RuZi¢ka Days , Today science — tomorrow
industry”, 2018.

urednik Proceedings International conference 17th RuZicka Days ,Today science — tomorrow
industry*, 2019.

= tehnicki urednik Book of Abstracts 10th International Scientific and Professional Conference With
Food to Health

izvréni urednik Proceedings 10th International Scientific and Professional Conference With Food to
Health

= recenzent za Casopise LWT Food Science & Technology, Journal of Food Science and Technology,
Carbohydrate Polymers, Starch itd.

= Clan suradnik HATZ-a

¢lan etickog odbora HDKI (2020. -)

¢lan upravnog odbora HDKI (2018. — 2020.)

Clan upravnog odbora DKT-a Osijek (2018. - )

= ¢lan radne skupine za ¢okoladu EHEDG-a, 2024.
= Clan skupine za edukacije, ICC

¢lan ad hoc radne skupine za evaluaciju i usvajanje znanstvenog mislienja Pojavnost
mikroorganizama u slasticarskim kolac¢ima u Republici Hrvatskoj, 2021.

Racunalne vjestine = dobro vladanje alatima Microsoft Office™

Vozacka dozvola = B kategorije

DODATNE INFORMACIJE u

Nagrade

Projekti

Drzavna nagrada za znanost u kategoriji znac¢ajno znanstveno dostignuce u 2020.

GodiSnja nagrada Prehrambeno-tehnolo$kog fakulteta Osijek za posebna postignuc¢a u znanstvenom,
nastavnom | struénom radu

Nagrada mladom znanstveniku “Vera Johanides” za 2013. godinu, Akademija tehnickih znanosti
Hrvatske

Voditelj znanstveno-istraZivackog projekta

HRZZ: Oleogelovi kao nutritivno poboljSanje Cokolade i krem-proizvoda(ONICS), istrazivacki project
IP-2022-10-1960 (28. 12. 2023. — 27. 12. 2027.)

HRZZ: Primjena kakaove ljuske u proizvodnji Cokolade i srodnih proizvoda (COCOCHOCO),
uspostavni istrazivacki project UIP-2017-05-8709 (2. 1. 2018. — 1. 1. 2023.)

UNIOS: Primjena kakaove ljuske u proizvodniji proizvoda s dodanom vrijednoS¢u (7. 4. 2017. - 6. 4.
2018.)

UNIOS: Pracéenje utjecaja ekstruzije na udio hidroksimetilfurfurala i akrilamida u snack proizvodima s
dodatkom nusproizvoda prehrambene industrije (2. 3. 2015. — 2. 3. 2016.)
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UNIOS Upotreba nusproizvoda prehrambene industrije u proizvodniji obogacenih i funkcionalnih
ekstrudiranih proizvoda i poluproizvoda (25. 9. 2013. — 25. 9. 2014.)

Suradnik na medunarodnim projektima

HR-SRB: Quality and stability development of confectionery filling

TEMPUS: Ja€anje veza sveuciliste - industrija u podrucju sigurnosti i kvalitete hrane

HR-MK: Starch isolation from domestic cereal varieties and modified starches development for food
industry

Suradnik na nacionalnim projektima

Application of food industry by-products in development of functional and environmentally friendly
extruded food products and additives, HRZZ, 2014.-2018

Razvoj novih modificiranih Skrobova i primjena u prehrambenoj industriji - 113 - 1130473 - 0571
Razvoj procesa proizvodnje visokokvalitetne hrane 113-1130473-0340

Voditelj stru¢nog projekta

Liofilizacija slavonskog meda u cilju proSirenja njegove primjene (19. 12. 2019. — 19. 12. 2020.), izvor
financiranja: Osjecko-baranjska Zupanija

IzZluZeni repini rezanci — od nusproizvoda do vrijedne sirovine u razvoju nutritivno obogaéenih
proizvoda (2018.), izvor financiranja: Grad Osijek

Suradnik na stru¢nim projektima

ekspandirane Zitarice kao dodana vrijednost poljoprivrednoj proizvodnji OBZ-a (21. 12. 2023. — 21. 12.
2024.)

Standardizacija postupka proizvodnje i izrada specifikacija za voéne rakije i likere proizvedene na
podrucju Osjecko-baranjske zupanije (12. 2019. — 12. 2020.)

Primjena nusproizvoda prerade rajcice kao funkcionalnog sastojka u razvoju novih proizvoda (12.
2017.-12.2018.)

Moguénost primjene bezglutenskih zitarica u proizvodniji kukuruznih snack proizvoda i modificiranih
brasna (12.2016. —12. 2017.)

Poljoprivredno poduzetnicki inkubator Drenovci (2015. — 2016.)

Unaprjedenje kvalitete i sigurnosti poljoprivredno-prehrambenih proizvoda (2012)

Razvoj i unaprjedenje kapsuliranih proizvoda na bazi ekstrakata bilja (2010. — 2011.)

Razvoj novih proizvoda na bazi gljive bukovace (2007 —2010)

Unaprjedenje tehnologije i standardizacija kvalitete voénih rakija

Clanstva u drustvima ¢lan suradnik Akademije tehni¢kih znanosti Hrvatske
Drustvo kemicara i tehnologa Osijek (predsjednik Drustva 2014. — 2018.)
European Hygienic Engineering and Design Group — predstavnik Fakulteta
International Association for Cereal Science and Technology (ICC) — nacionalni predstavnik
Udruzenije nutricionista BiH
Asian Council of Science Editors
Alumni TehnOS

UsavrSavanja
Godina 2019.(1.-31.10.)
Mijesto  Novi Sad, Srbija
Ustanova Tehnoloski fakultet Novi Sad
Podrugje prehrambena tehnologija
Godina 2018.(18.6.—6.7.)
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Mijesto  Novi Sad, Srbija
Ustanova  Tehnoloski fakultet Novi Sad
Podrugje  prehrambena tehnologija
Godina 2015.
Mjesto  U€enje na daljinu
Ustanova Drzavni zavod za intelektualno vlasniStvo RH i World Intelectual Property Organisation
Podrugje Intelektualno vlasnistvo: Opci te€aj intelektualnog vlasniStva

Godina  2013.-2014.
Mjesto  U€enje na daljinu
Ustanova CARNet
Podru¢je Obrazovanje: E-learning akademija — E-learning osnove i E-learning tutoring

Godina 2013.

Mijesto  Osijek
Ustanova HGK Zupanijska komora Osijek i Centar za kvalitetu HGK
Podru¢je Prehrambena tehnologija: HACCP - verifikacija i revizija

Godina  2011.
Mijesto  Osijek
Ustanova Ugiteljski fakultet u Osijeku
Podru¢je Obrazovanje: Pedagosko-psiholoska i didakticko-metodi¢ka naobrazba

Godina  2008.

Mjesto  Ljubljana, Slovenija
Ustanova Biotehnicki fakultet
Podru¢je Prehrambena tehnologija

Godina  2008.

Mijesto  Osijek
Zavod za sjemenarstvo i rasadni¢arstvo, Ministarstvo poljoprivrede, ribarstva i ruralnog

Ustanova razvoja i Food and Agriculture Organisation of United Nations (FAO)
P .. Prehrambena tehnologija: Biosafety workshop Capacity building of regulatory agencies
odrucje . e . e
for handling and monitoring genetically modified crops, products and processed food
Godina  2007.

Mijesto  Osijek
Ustanova Quality Services International GmbH (QSI)
Podru¢je Prehrambena tehnologija: Sensory Analysis Seminar
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POPIS A11A2 RADOVA OBLJAVLJENIH U POSLJEDNJIH 5 GODINA (2016. — 2020.)

Cjeloviti popis publikacija: http:/bib.irb.hr/lista-radova?autor=268252

Udzbenik

Poglavlja u knjigama

Znanstveni radovi
kategorije a1

1.

Ackar, D., Subarié, D., Babi¢, J., Jozinovi¢, A. (2019) Higijena i sanitacija u prehrambenoj industriji,
sveucilisni udzbenik. Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnoloski
fakultet Osijek.
Agkar, ., Babié, J., Jozinovié, A., Miligevi¢, B., Lon&arié, A., Subari¢, D. Extrusion Cooking and Snack
Food Technologies. ICC Handbook of 21st Century Cereal Science and Technology (PR Shewry, H
Koksel, JRN Taylor, Eds), Elsevier, 2023.
Jozinovi¢, Antun ; Babi¢, Jurislav ; Ac¢kar, Burdica ; Sundac, Laura ; Loncari¢, Ante ; Milicevi¢, Borislav
: Subari¢, Drago. Potencijal primjene melase kao vrijednog nusproizvoda iz proizvodnje $ecera /
Neke moguénosti iskoristenja nusproizvoda prehrambene industrije - Knjiga 4. / Subari¢, Drago ;
Jozinovi¢, Antun ; Paniji¢ko, Mario (ur.). Osijek: Prehrambeno tehnoloski fakultet Sveucilista Josipa
Jurja Strossmayera u Osijeku, 2022. str. 115-137
Kovag, Mario; Subarié, Drago; Babié, Jurislav; A¢kar, Burdica; Amidzié Klarié, Daniela; Klari¢, llija;
Jozinovi¢, Antun. Neke moguénosti iskoristenja nusproizvoda iz proizvodnje krumpirovog Skroba //
Neke moguénosti iskoristenja nusproizvoda prehrambene industrije - Knjiga 4. / Subari¢, Drago ;
Jozinovi¢, Antun ; Panji¢ko, Mario (ur.). Osijek: Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku,
Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek, 2022. str. 159-181
Jozinovi¢, Antun; Babic¢, Jurislav; Ackar, Purdica; Sundac, Laura; Loncari¢, Ante; Milicevi¢, Borislav;
Subari¢, Drago. Potencijal primjene melase kao vrijednog nusproizvoda iz proizvodnje $ecera // Neke
moguénosti iskoriétenja nusproizvoda prehrambene industrije - Knjiga 4. / Subarié, Drago ; Jozinovié,
Antun ; Panijicko, Mario (ur.). Osijek: Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-
tehnolo$ki fakultet Osijek, 2022. str. 115-137
Barigi¢, Veronika; Flanjak, Ivana; Jozinovi¢, Antun; Doko, Kristina; Babi¢, Jurislav; Subari¢, Drago;
Ackar, Burdica Mogucnosti iskoristenja otpada nastalog preradom kakaovca. // Neke moguénosti
iskoridtenja nusproizvoda prehrambene industrije Knjiga 3. / Subari¢, Drago ; Miligevié, Borislav (ur.).
Osijek: Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek,
Veleuciliste u PozZegi, 2021. str. 165-186
A&kar, Burdica; Subari¢, Drago; Babié, Jurislav; Jozinovié, Antun Higijena i sanitacija u preradi
liekovitog bilja. // Priru¢nik "Preradivac liekovitog bilja" / Joki¢, Stela ; Blazi¢, Marijana (ur.). Kutina:
Razvojna Agencija Mrav, 2020. str. 129-136
Jasi¢, Midhat; Salihefendi¢, Nizama; Zildzi¢, Muharem; Ackar, Burdica Sastojci hrane u jaCanju
imunog sistema (Vodi¢ za prehranu). / Prirodna odbrana od bolesti COVID-19 / Selihefendi¢, Nizama
; Zildzié, Muharem ; Jasi¢, Midhat (ur.). TeSanj: Planjax komerc, 2020. str. 61-112
Ackar, Burdica; Barii¢, Veronika; Babi¢, Jurislav; Subarié, Drago; LoncCarevic¢, Ivana; Petrovi¢, Jovana;
Jozinovi¢, Antun Use of Milk Powder in Chocolate Production. // Agricultural Research Updates.
Volume 31 / Gorawala, Prathamesh ; Mandhatri, Srushti (ur.). New York: Nova Science Publishers,
2020. str. 173-215
Babi¢, Jurislav; A¢kar, Burdica; Subari¢, Drago Nusproizvodi prehrambene industrije — izazovi
zbrinjavanja i potencijalno iskoristenje. // Neke moguénosti iskoriStenja nusproizvoda prehrambene
industrije — Knjiga 2. / Subari¢, Drago ; Babi¢, Jurislav (ur.). Osijek: Sveuciliste Josipa Jurja
Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek, 2019. str. 1-13
Kovag, Mario; Ravnjak, Boris; Subarié, Drago; Vinkovi¢, Tomislav; Babi¢, Jurislav; Ackar, Burdica;
Longari¢, Ante; Sari¢, Antonija; Oceli¢ Bulatovi¢, Vesna; Jozinovi¢, Antun. Isolation and
characterization of starch from different potato cultivars grown in Croatia. Applied sciences (Basel),
14 (2024), 2; 909, 12. doi: 10.3390/app14020909
Jozinovi¢, A.; Panak Balenti¢, J.; Ackar, B.; BenSi¢, M.; Babi¢, J.; BariSi¢, V.; Loncari¢, A.; Mili¢evic,
B.; Subari¢, D. Nutritionally Valuable Components and Heat-Induced Contaminants in Extruded
Snack Products Enriched with Defatted Press Cakes. Molecules 2024, 29, 791.
https://doi.org/10.3390/molecules29040791
Zahorec, Jana; éoronja-Simovié, Dragana; Petrovi¢, Jovana; Seres, Zita; Stemisa, Meta; Jozinovié,
Antun; Subari¢, Drago; Ackar, Burdica; Babi¢, Jurislav; Smole Mozina, Sonja. Application of Plant
Ingredients for Improving Sustainability of Fresh Pasta // Sustainability, 16 (2024), 1; 209, 12. doi:
10.3390/su16010209
Nikoli¢, lvana; Petrovi¢, Jovana; Pajin, Biljana; Lon&arevi¢, Ivana; Subari¢, Drago; A¢kar, Burdica;
Miligevi¢, Borislav; Seres, Zita; Dokié, Ljubica; Soronja-Simovié, Dragana et al. The Influence of
Starch Sweeteners on Functional Properties of Cellulose Fat Mimetics: Rheological and Textural
Aspects // Polymers, 15 (2023), 14; 2982, 13. doi: 10.3390/polym15142982
BariSi¢, Veronika; Icyer, Necattin Cihat; Akyil, Saniye; Toker, Omer Said; Flanjak, Ivana; Ackar,
Burdica. Cocoa based beverages — Composition, nutritional value, processing, quality problems and
new perspectives. Trends in food science & technology, 132 (2023), 65-75
doi:10.1016/j.tifs.2022.12.011
Barisi¢, Veronika; Kerovec, Darko; Flanjak, Ivana; Jozinovi¢, Antun; Babi¢, Jurislav; Loncaric,
Zdenko; Subari¢, Drago; Mili¢evié, Borislav; Atkar, Burdica. Effect of high-voltage electrical discharge
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
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treatment on multi-element content in cocoa shell and chocolates with cocoa shell // Lebensmittel-
wissenschaft und-technologie-food science and technology, 155 (2022), 112944, 8
doi:10.1016/j.Iwt.2021.112944

Barisi¢, Veronika; Flanjak, Ivana; Lonc&ari¢, Ante; Pichler, Anita; Jozinovi€, Antun; Babi¢, Jurislav;
Subarié, Drago; Miligevi¢, Borislav; Aékar, Burdica. Valorisation of cocoa shell: Impact of high voltage
electrical discharge and drying technology on properties of cocoa shell // Journal of food processing
and preservation, 46 (2022), 3; e16308, 13 doi:10.1111/jfpp.16308

Jozinovi¢, Antun; Simi¢, Gordana; Grec, Marijana; Ackar, Burdica; Babi¢, Jurislav; Drezner, Georg;
Kaji¢, Nikolina; Subarié, Drago. Influence of Extrusion on Functional Properties of Flour from
Selected Wheat and Barley Cultivars Grown in Croatia // Poljoprivreda, 28 (2022), 1; 39-45
doi:10.18047/poljo.28.1.6

Ackar, Burdica; Grec, Marijana; Grgi¢, lvanka; Gryszkin, Artur; Styczynska, Marzena; Jozinovi¢,
Antun; Miligevi¢, Borislav; Subari¢, Drago; Babi¢, Jurislav. Physical Properties of Starches Modified
by Phosphorylation and High-Voltage Electrical Discharge (HVED) // Polymers, 14 (2022), 16; 3359,
12 doi:10.3390/polym 14163359

Jovanovi¢, Petar; Pajin, Biljana; Loncari¢, Ante; Jozinovi€, Antun; Petrovi¢, Jovana; Fistes,
Aleksandar; Zari¢, Danica; Tumbas éaponjac, Vesna; Akar, Burdica; LonCarevi¢, Ivana. Whey as a
Carrier Material for Blueberry Bioactive Components: Incorporation in White Chocolate //
Sustainability, 14 (2022), 21; 14172, 13 doi:10.3390/su142114172

Hasenay, Sanda; A¢kar, Burdica. Bibliometric analysis of the scientific research of food industry by-
products in the period 1976—2021 // Sustainability, 14 (2022), 24; 16910, 13
doi:10.3390/su142416910

Bari8i¢, Veronika; Jozinovi¢, Antun; Flanjak Ivana; Subarié, Drago; Babi¢, Jurislav; MiliCevi¢, Borislav;
Joki¢, Stela; Grgi¢, lvanka; Ackar, Burdica Effect of addition of fibers and polyphenols on properties
of chocolate - A review. Food reviews international, 37 (2021), 3; 225-243
doi:10.1080/87559129.2019.1701008

Bari8i¢, Veronika; Petrovi¢, Jovana; Lon€arevi¢, lvana; Flanjak, Ivana; Subarié, Drago; Babic,
Jurislav; Milicevi¢, Borislav; Doko, Kristina; Blazi¢, Marijana; Ackar, Burdica Physical Properties of
Chocolates Enriched with Untreated Cocoa Bean Shells and Cocoa Bean Shells Treated with High-
Voltage Electrical Discharge. Sustainability, 13 (2021), 5; 2620, 14 doi:10.3390/su13052620
Jozinovié, Antun; Subarié¢, Drago; A&kar, Burdica; Babi¢, Jurislav; Orkié, Vedran; Guberac, Sunéica;
Milicevi¢, Borislav Food industry by-products as raw materials in the production of value-added corn
snack products. Foods, 10 (2021), 5; 946, 11 doi:10.3390/foods 10050946

Grgi¢, Ivanka; Grec, Marijana; Gryszkin, Artur; Zieba, Tomasz; Kopjar, Mirela; Ackar, Burdica;
Jozinovi¢, Antun; Milievi¢, Borislav; Zavadlav, Sandra; Babi¢, Jurislav Starches Modified by
Combination of Phosphorylation and High-Voltage Electrical Discharge (HVED) Treatment. // Polish
journal of food and nutrition sciences, 71 (2021), 1; 79-88 doi:10.31883/pjfns/133370

Barisi¢, Veronika; Flanjak, Ivana; Tot, Ana; Bude¢, Maja; Bensi¢, Mirta; Jozinovi¢, Antun; Babi¢,
Jurislav; Subari¢, Drago; Mili¢evié, Borislav; A¢kar, Burdica 5-Hydroxymethylfurfural And Acrylamide
Content Of Cocoa Shell Treated With High Voltage Electrical Discharge. // Food control, 110 (2020),
107043, 9 doi:10.1016/j.foodcont.2019.107043

Jozinovi¢, Antun; Ackar, Burdica; Loncari¢, Ante; BarisSi¢, Veronika; Joki¢, Stela; Babic¢, Jurislav;
Miligevié, Borislav; Subarié, Drago Challenges Facing the Food Industry. // Engineering power :
bulletin of the Croatian Academy of Engineering, 15 (2020), 3; 2-6

Zieba, Tomasz; Solinska, Dominika; Kapelko- Zeberska, Matgorzata; Gryszkin, Artur; Babi¢, Jurislav;
Aékar, Burdica; Hemandez, Francisca; Loné&arié, Ante; Subarié, Domagoj; Jozinovié, Antun
Properties of potato starch roasted with apple distillery wastewater. // Polymers, 12 (2020), 8; 1668,
15 doi:10.3390/polym12081668

Longari¢, Ante; Marcek, Tihana; Subarié, Domagoj; Jozinovi¢, Antun; Babi¢, Jurislav; Milicevi€,
Borislav; Sinkovi¢, Karmen; Subarié, Drago; A¢kar, Burdica Comparative evaluation of bioactive
compounds and volatile profile of white cabbages. // Molecules, 25 (2020), 16; 3696, 13
doi:10.3390/molecules25163696 (medunarodna recenzija, ¢lanak, znanstveni)

Barigi¢, Veronika; Flanjak, Ivana; Krizi¢, Ivana; Jozinovié, Antun; Subarié, Drago; Babi¢, Jurislav;
Mili¢evi¢, Borislav; Ackar, Burdica Impact of high-voltage electric discharge treatment on cocoa shell
phenolic components and methylxanthines. // Journal of food process engineering, 43 (2020), 1;
e13057, 10 doi:10.1111/jfpe.13057

Cikos, Ana-Marija; Coz-Rakovac, Rozelindra; Subaric, Drago; Jerkovi¢, Igor; Ackar, Burdica; Jokic,
Stela Macroalgae in the Food Industry — Opportunities and Challenges. // Engineering power :
bulletin of the Croatian Academy of Engineering, 15 (2020), 3; 14-19

Banozi¢, Marija; Joki¢, Stela; A¢kar, Burdica; Blazi¢, Marijana; Subarié, Drago Carbohydrates—Key
Players in Tobacco Aroma Formation and Quality Determination. // Molecules, 25 (2020), 7; 1734,
13 doi:10.3390/molecules25071734

Aligié, Damir; Flanjak, Ivana; Ackar, Burdica; Jasié, Midhat; Babi¢, Jurislav; Subarié, Drago
Physicochemical Properties and Antioxidant Capacity of Bee Pollen Collected in Tuzla Canton
(B&H). // Journal of Central European agriculture, 21 (2020), 1; 42-50
doi:10.5513/JCEA01/21.1.2533
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Bari8i¢, Veronika; Jozinovi¢, Antun; Flanjak, Ivana; Subarié, Drago; Babi¢, Jurislav; Milicevi€,
Borislav; Doko, Kristina; Ackar, Purdica Difficulties with Use of Cocoa Bean Shell in Food Production
and High Voltage Electrical Discharge as a Possible Solution. // Sustainability, 12 (2020), 10; 3981,
11 d0i:10.3390/su12103981

Barisi¢, Veronika; Flanjak, Ivana; Kopjar, Mirela; Ben$i¢, Mirta; Jozinovi¢, Antun; Babic¢, Jurislav;
Subarié, Drago; Miligevi¢, Borislav; Doko, Kristina; Jasi¢, Midhat; A¢kar, Burdica Does High Voltage
Electrical Discharge Treatment Induce Changes in Tannin and Fiber Properties of Cocoa Shell?. //
Foods, 9 (2020), 6; 810, 16 doi:10.3390/foods9060810

Barisic¢, Veronika; Cvijeti¢ Stokanovi¢, Milica; Flanjak, lvana; Doko, Kristina; Jozinovi¢, Antun; Babic,
Jurislav; Subari¢, Drago; Milicevi¢, Borislav; Cindri¢, Ines; Ackar, Burdica Cocoa Shell as a Step
Forward to Functional Chocolates—Bioactive Components in Chocolates with Different
Composition. // Molecules, 25 (2020), 22; 5470, 12 doi:10.3390/molecules25225470)

Joki¢, Stela; Pavlovi¢, Nika; Jozinovié, Antun; A¢kar, Burdica; Babi¢, Jurislav; Subari¢, Drago. High-
voltage electric discharge extraction of bioactive compounds from cocoa bean shell. Chemical and
biochemical engineering quarterly. (2019) 2; 271-280 doi:10.15255/CABEQ.2018.1525

Jozinovi¢, Antun; Panak Balenti¢, Jelena; A¢kar, Purdica; Babi¢, Jurislav; Pajin, Biljana; Mili¢evic,
Borislav; Guberac, Suncica; Vrdoljak, Andela; Subarié, Drago. Cocoa husk application in the
enrichment of extruded snack products. Journal of food processing and preservation. 43 (2019), 2
Jozinovi¢, Antun; Sarkanj, Bojan; Ackar, Burdica; Panak Balenti¢, Jelena; Subari¢, Domagoj;
Cvetkovi¢, Tanja; Ranilovi¢, Jasmina; Guberac, Suncica; Babic, Jurislav. Simultaneous
Determination of Acrylamide and Hydroxymethylifurfural in Extruded Products by LC-MS/MS Method.
Molecules. 24 (2019), 10

Adkar, Durdica; Jozinovi¢, Antun; Babié, Jurislav; Mili¢evi¢, Borislav; Panak Balenti¢, Jelena; Subaric,
Drago. Resolving the problem of poor expansion in corn extrudates enriched with food industry by-
products. Innovative food science & emerging technologies. 47 (2018) ; 517-524

Panak Balenti¢, Jelena; Ackar, Durdica; Joki¢, Stela; Jozinovi¢, Antun; Babi¢, Jurislav; Milicevic,
Borislav; Subaric, Drago; Pavlovi¢, Nika. Cocoa shell : by-product with great potential for wide
application. Molecules. 23 (2018) , 6

Panak Balenti¢, Jelena; Jozinovi¢, Antun; Ackar, Burdica; Babi¢, Jurislav; MiliCevi¢, Borislav; Bensi¢,
Mirta; Joki¢, Stela; Sarié, Antonija; Subari¢, Drago. Nutritionally improved third generation snacks
produced by supercritical CO2 extrusion |. Physical and sensory properties. Journal of food process
engineering. 42 (2019) , 2

J. Petrovi¢, B. Pajin, . LonCarevic, V. Tumbas éaponjac, I. Nikoli¢, B. A¢kar, D. Zari¢: Encapsulated
sour cherry pomace extract: Effect on the colour and rheology of cookie dough. Food Science and
Technology International, Food science and technology international. 25 (2018) , 2; 130-140
Kosovi¢, Indira; Bensi¢, Mirta; Ackar, Burdica; Jozinovié, Antun; Ugargié, Zaneta; Babié, Jurislav;
Miligevi¢, Borislav; Subarié, Drago. Microstructure and cooking quality of barley-enriched pasta
produced at different process parameters. Foods and Raw Materials. 6 (2018) , 2; 281-290
Mili¢evi¢, Borislav; Ackar, Burdica; Babi¢, Jurislav; Jozinovi¢, Antun; MiliCevi¢, Radoslav; PetoSi¢,
Emil; KujundZié, Toni; Subari¢, Drago. Aroma profile and sensory quality of honey brandy produced
by the fermentation process with immobilized yeast cells. Poljoprivreda (Osijek). 24 (2018) , 2; 34-42
D. Aékar, A. Jozinovié, J. Babi¢, B. Miligevi¢, J. Panak Balenti¢, D. Subari¢: Resolving the problem of
poor expansion in corn extrudates enriched with food industry by-products. Innovative Food science
& emerging technologies. 47, 517-524 (2018).

Obradovi¢, Valentina; Babi¢, Jurislav; Jozinovi¢, Antun; Ackar, Burdica; Panak Balenti¢, Jelena;
Grec, Marijana; Subari¢, Drago. Textural and sensory characteristics of extruded snacks prepared
from corn and carrot powder with ascorbic acid addition. Poljoprivreda (Osijek). 24 (2018), 1; 52-58

Petri¢, J., Hengl, B., Kovacek, I., Markov, K., A¢kar, ., KneZevi¢, D. Identification of bacteria species
among Enterobacteriaceae found in confectionary cakes. Croatian Journal of Food Technology,
Biotechnology and Nutrition, 18(3-4), 2023. (Short Communication)
https://doi.org/10.31895/hcptbn.18.3-4.2

Hasenay, Sanda; Pehar, Franjo; A¢kar, Burdica. Nutrition as a scientific field in Croatia: bibliometric
analysis of the period 2010 — 2020 // Hrana u zdravlju i bolesti, 11 (2022), 2; 58-74

Trgovac, Mirela; BariSi¢, Veronika; Flanjak, Ivana; Jozinovi¢, Antun; Milicevi¢, Borislav; Babi¢, Jurislav;
Subarié, Drago; A¢kar, Burdica. Cocoa Shell as an Innovative Ingredient in Chocolate with a Strong
Alcoholic Filling // Croatian journal of food science and technology, 14 (2022), 2; 1-12
doi:10.17508/CJFST.2022.14.2.03

Hengl, Brigita; Petri¢, Jasenka; Markov, Ksenija; Ackar, Burdica; Kovacek, Ivancica; Knezevi¢, Drazen.
Microbiological contamination of confectionary cakes in croatia // Hrana u zdravlju i bolesti, 11 (2022),
2;75-79

Barisi¢, Veronika; Sarkanj, Bojan; Flanjak, Ilvana; Doko, Kristina; MiliGevi¢, Borislav; Ackar, Burdica.
Nutritionally improved chocolate spreads - a review // Hrana u zdravlju i bolesti, 10 (2021), 1; 10-13
Kova¢, Mario; Subari¢, Drago; Jozinovi¢, Antun; Babi¢, Jurislav; Bekavac, Josko; Joki¢, Stela; Barisic,
Veronika; Ackar, Purdica; MiliCevi¢, Borislav. Application of cocoa bean shell extracts in the production
of corn snack products // Hrana u zdravlju i bolesti, 10 (2021), 2; 69-76
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Izakovi¢, Maja; Ackar, Burdica; Subarié, Drago. Commonly Used Artificial Sweeteners in Europe //
Hrana u zdravlju i bolesti, 10 (2021), 1; 24-34

Ackar, Burdica; Flanjak, lvana. Safety aspects of bee pollen use in nutrition / Hrana u zdravlju i bolesti,
9 (2020), 2; 63-68

Skrabal, Svjetlana; Ackar, Burdica; Babi¢, Jurislav; Milicevi¢, Borislav; Jozinovi¢, Antun; Subarié,
Drago. Effect of different storage conditions on fat bloom formation in different types of chocolate.
Hrana u zdravlju i bolesti, 8 (2019), 2; 97-104

Doko, Kristina; BariSi¢, Veronika; Flanjak, Ivana; Jozinovi¢, Antun; Babi¢, Jurislav; A¢kar, Purdica.
MikrobioloSka kvaliteta kakaove ljuske. Glasnik zastite bilja. 3 (2019), 2019; 22-27

Pavlovi¢, Nika; Jakovljevi¢, Martina; Miskulin, Maja; Molnar, Maja; Ackar, Burdica; Joki¢, Stela. Green
extraction techniques of bioactive components from cocoa shell. Croatian Journal of Food Science
and Technology. 11 (2019), 1; 11-20

Leko, Ivana; Agkar, Burdica; Jozinovié, Antun; Babié, Jurislav; Milisevié, Borislav; Subarié, Drago.
Microbial safety and polyphenols in cocoa liquor as influenced by pasteurisation and storage time.
Croatian Journal of Food Science and Technology. 10 (2018) , 2; 190-196

B. Milicevi¢, B. A¢kar, J. Babi¢, A. Jozinovi¢, R. Milicevi¢, E. PetoSi¢, T. KujundZi¢, D. Subari¢: Impact
of the fermentation process with immobilized yeast cells on the aroma profile and sensory quality of
distillates produced from carob pods (Ceratonia siliqua L.). Technologica acta. 11 (1), 5-9 (2018).

J. Panak Balenti¢, J. Babi¢, A. Jozinovié, D. Adkar, B. Mili¢evi¢, D. Subarié: Production of third-
generation snacks. Croatian Journal of Food Science and Technology. 10 (1), 98-105 (2018).

. Simi¢, Gordana; Lalic, Alojzije; Abici¢, Ivan; Horvat, Daniela; Dvojkovi¢, KreSimir; Babi¢, Jurislav;

Aékar, Burdica; Subarié, Drago. Grain characteristics and chemical composition of hull-less and
hulled barley varieties created at Agricultural Institute Osijek. Proceedings of the 52nd Croatian &
12th International Symposium on Agriculture, 2017. 257-261
Ackar, Burdica; Babi¢, Jurislav. Pojacivaci arome (okusa) u mesnoj industriji. // Meso : prvi hrvatski
Casopis 0 mesu. 21 (2019) , 2; 134-138
Ackar, Burdica; Jozinovi¢, Antun. Mononatrijev glutaminat - Ima li razloga za zabrinutost?. // Meso :
prvi hrvatski Casopis o mesu. 21 (2019), 3; 228-233
Ackar, Burdica; Rot, Tomislav. Antimikrobno djelovanje aditiva u mesnoj industriji. // Meso : prvi
hrvatski ¢asopis 0 mesu. 21 (2019), 1; 26-30 (pregledni rad, stru¢ni). prilozen text radaURL link to
work
Ackar, Burdica. Deklariranje aditiva u hrani. // Meso : prvi hrvatski casopis 0 mesu. XX (2018) , 4; 266-
267 (Clanak, strucni). prilozen text rada
Akar, Burdica; Subarié, Drago. Aditivi u hrani-definicija, podjela, primjena. // Meso : prvi hrvatski asopis
omesu. 3 (2018) ; 180-183
Agkar, Burdica; Babié, Jurislav; Jokié, Stela; Jozinovi¢, Antun; Miligevié, Borislav; Subari¢, Drago.
Transitioning to Zero Waste in Agro-Food Sector — Novel Solutions for By-Product Valorisation //
Engineering power : bulletin of the Croatian Academy of Engineering, 17 (2022), 1; 2-10
Ackar, Burdica; Panak Balenti¢, Jelena; Jozinovi¢, Antun; Babic¢, Jurislav; MiliGevic, Borislav; Aladic,
Krunoslav; Joki¢, Stela; Subarié, Drago. Supercritical CO2 extrusion — novel technology in food
industry.
Engineering Power. 12 (2017) , 1; 13-15
Joki¢, Stela; Aladi¢, Krunoslav; A¢kar, Burdica; Jozinovié, Antun; Babi¢, Jurislav; Subaric, Drago.
Supercritical CO2 extraction — a new perspective in the utilisation of food industry by-products.
Engineering Power. 12 (2017), 1; 7-12
Jozinovié, Antun; Aékar, Burdica; Babi¢, Jurislav; Mili¢evi¢, Borislav; Joki¢, Stela; Subarié, Drago.
The application of some food industry by-products in the production of extruded products.
Engineering Power. 12 (2017) , 1; 2-6
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