Obrazac odobrenog projekta

Naziv projekta:

HR: Primjena kakaove ljuske u proizvodniji proizvoda s dodanom
vrijednoscu

ENG: Application of cocoa husk in development of value-added
products

Sazetak projekta

Kakaova ljuska cini minimalno 10 % mase kakaovog zrna i
nusproizvod je koji nastaje u proizvodnji ¢okolade, u fazi odvajanja
ljuske i klice od przenog kakaovog zrna. Bogata je proteinima,
mineralima, vlaknima (izvor je pektina), polifenolima, sadrzi
teobromin pa je potencijalno vrijedna sirovina za prehrambenu,
farmaceutsku i kozmeti¢ku industriju. Ciljevi ovog projekta su:
ispitati mogucnosti primjene kakaove ljuske u proizvodnji
obogacdenih ekstrudiranih snack proizvoda, pripraviti ekstrakte iz
kakaove ljuske primjenom suvremenih tehnika ekstrakcije: s CO2 u
superkritichom stanju (SC-CO2), hladne plazme i vode u
supkriticnom stanju, odrediti sastav ekstrakata i ispitati mogucnosti
njihove primjene u proizvodnji ekstrudiranih snack proizvoda.
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